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14TH SUMMER UNIVERSITY 

ON FOOD AND DRINK STUDIES 
 

Tours, 28 August to 4 September 2016 

 
Programme subject to modification 

 

Monday 29 August / Lundi 29 Août 
 

9h15 

11h 

 

Introduction of the course of the week by scientific committee 

Présentation et déroulement de la semaine par le comité scientifique 

 

 

 

 

 

 

11h30 

12h15 

Isabelle Bianquis -  Professor of Anthropology, Université François-Rabelais, Tours 

(FR) 

Antonella Campanini - Instructor in Medieval History, University of the Gastronomic 

Sciences, Bra-Pollenzo (IT) 

Beat Kümin - Professor of Early Modern History, University of Warwick (UK) 

 

Individual training (1) 

Formation individuelle 

 

14h 

16h 

 

 

La langue et la littérature dans l’histoire de l’alimentation et de la cuisine  

Language and Literature in the History of Food and Cuisin  

Alberto Capatti – Emeritus Professor of French Language and Literature, University 

of the Gastronomic Sciences at Bra-Pollenzo (IT) 

 

16h30 

19h 

 

Presentations of student research  

Présentation de leurs travaux par les étudiants 

 
 

 

Tuesday 30 August / Mardi 30 Août 

 

9h15 

11h15 

 

 

 

 

11h45 

12h30 

 

 
Food in the Exchange between Asia and Europe 

L’alimentation dans les échanges entre l’Asie et l’Europe 

Anne Gerritsen – Professor of History at the University of Warwick (UK) and 

Kikkoman Chair of Asia-Europe Intercultural Dynamics at the University of Leiden 

(NL) 

 

Presentations of student research  

Présentation de leurs travaux par les étudiants 

 

14h 

18h 

 

Visit of Tours and the IEHCA’s library and time for personal work  

Visite de Tours et de la bibliothèque de l’IEHCA et temps pour travail personnel 

 

18h30 

20h00 

Workshop : Discovering and tasting regional culinary heritage 

Atelier : Découverte et dégustation du patrimoine culinaire régional 

Laurent Meudic – CEO la Balade Gourmande, Tours 
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Wednesday 31 August / Mercredi 31 Août 

 

9h15 

11h15 

 
Culinary ethnographies home and away 

Ethnographies culinaires, d’ici et de là-bas 

Nir Avieli – Senior Lecturer in Anthropology, Ben-Gurion University of the Négev (Is) 

 

11h45 

12h15 

 

 

Presentations of student research 

Présentation de leurs travaux par les étudiants 

14 h 

18h 

Individual Research Time 

Temps pour les recherches personnelles 

 

20h30 

 

Cinema & debate 

Projection débat 

 

  

Thursday 1 September / Jeudi 1er Septembre : Château de Chenonceau  

 

9h15 

11h15 

 

 

Current issues in food and drink studies of the Greco-Roman world 

Problématiques actuelles des food studies dans le monde Gréco-Romain 

John Wilkins - Emeritus Professor of Ancient History, Exteter University (UK) 

 

11h45 

12h30 

 

Presentations of student research   

Présentation de leurs travaux par les étudiants 

 

14h 

16h30 

 

 

Guided tour of the Château de Chenonceau. 

Visite guidée du Château de Chenonceau 

17h30 

19h30 

Presentations of student research 

Présentation de leurs travaux par les étudiants 

 

 

Friday 2 September / Vendredi 2 Septembre  

 

9h15 

11h15 

 

Observer et comparer les pratiques alimentaires en sciences sociales: du bon usage des 

petits riens  

Observing and comparing alimentary practices in the social sciences 

Nicoletta Diasio – Professor of Anthropology, University of Strasbourg (FR) 

 

14h 

16h30 

 

 

Debate  

Débat 

17h30 

 

 

19h30 

 

Individual Research time 

Temps pour les recherches personnelles 

 

Free time 

Temps Libre 
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Saturday 3 September / Samedi 3 Septembre 

 

9h15 

12h15 

 

Workshop: A visit to the market of Tours 

Atelier : Visite du marché de Tours  

  

14h 

16h00 

Knowing and doing in the kitchen: technology and materiality at the hearth 

Savoir et faire dans la cuisine: technologies et matérialité autour du foyer 

Sarah Pennell - Senior Lecturer in early modern British History, University of 

Greenwich (UK) 

 

16h30 

18h 

 

Summary and conclusions  

Résumé et conclusions 

Beat Kümin 

 

19h 

 

 

20h 

 

Diploma ceremony 

Remise des diplômes 

 

Closing dinner 

Dîner de fin de stage 

 

 


